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Spaghetti Carbonara

Zutaten:

100 g Speckwiirfel, 4 Eier,

Salz,

Pfeffer,

4 EL Parmesankase, 2 EL Petersilie

Zubereitung:

Speckwiirfel in einer Pfanne glasig braten und abkihlen lassen. Eier, Salz, Pfeffer und geriebenen
Parmesankase miteinander vermengen. Die erkalteten Speckwiirfel mitsamt dem Fett beigeben. Alles mit
den abgeschiitteten Spaghetti vermengen. Nochmals hei werden lassen. Nicht mehr kochen. Vor dem
Servieren mit fein gehackter Petersilie bestreuen.
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